
Menu du 16 novembre au 20 novembre

Lundi 16 novembre Mardi 17 novembre Mercredi 18 novembre Jeudi 19 novembre Vendredi 20 novembre

Salade de
coquillettes BIO 

au basilic

Omelette aux fines
herbes

Haricots beurre à
l’échalote

Verre de lait

Cake du chef aux
pêches

Férié

Crêpe au
fromage

Boulettes au
boeuf

Sauce au jus

Purée de
pommes de terre 

et brocolis

Suisse sucré

Pomme au four 
caramélisée

Carottes râpées au
citron 

Pavé de merlu
MSC

Sauce au curcuma

Riz BIO créole 

Cantal AOP

Mousse au
chocolat

Macédoine de
légumes

façon cocktail

Sauté de porc
Sauce rougail

Blé BIO pilaf

Coulommiers

Fruit de saison


