Lundi 5 mai
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a la framboise
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Flan nappé caramel

Mercredi 7 mai

Salade pommes de terre
persillée

Poisson meuniére MSC
Citron
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Gratin de chou-feur
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Yaourt aromatisé régional
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Jeudi 8 mai

Concombre au fromage
blanc et ciboulette




Ce midi, on mange:

Concombre au fromage blanc et a la ciboulette

Paella deriz BIO
et pilon de poulet

Fromage frais a tartiner

Compote pomme BIO
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Lundi 12 mai Mardi 13 mai Mercredi 14 mai Jeudi 15 mai Vendredi 16 mai

Radis et beurre

Carottes r@pées au persil Taboulé (semoule BIO)

Orientale
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Salade pagon chlada
Réti de porc LR Omelette BIO nature (concombre, @ Poisson Prais du jour
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Blchette lait mélange™ | pMousse au chocolat

Cake a la ﬂét:r d’'oranger
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Ce midi c’est,

- UDI

Salade fagon chlada (concombre,
tomates et olives)

Boulettes au boeuf
facon tajine
Semoule BIO

Blichette lait mélange

Cake d la fleur doranger




